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Implementacion de practicas para el
manejo de la mosca de alas
manchadas en cultivos de mora

Por: Sergio Edicson Correa Chaparro - Yuriana Laguado Gamboa. PNFH Santander.

Los productores de mora en el departamento de
Santander enfrentan actualmente un importante desafio
fitosanitario: la presencia de Drosophila suzukii, conocida
comunmente como mosca del vinagre o mosca de alas
manchadas. Esta especie invasora, catalogada como
plaga de importancia cuarentenaria, se ha convertido en
una amenaza para la produccion debido a su rapida
capacidad de reproduccion, amplia adaptacion a
diferentes condiciones climaticas y gran diversidad de
hospederos.

Durante los procesos de monitoreo realizados en campo,
se ha evidenciado que esta plaga puede ocasionar
pérdidas de hasta el 100 % de la produccion cuando no
se implementan medidas oportunas de manejo. Su
presencia ha sido registrada en zonas ubicadas entre los
1.800 y 3.000 metros sobre el nivel del mar, afectando
diferentes sistemas productivos de mora en el
departamento.

De acuerdo con reportes de asociaciones de productores que comercializan la fruta de manera
conjunta, durante marzo de 2026 se registraron devoluciones y pérdidas cercanas a las 36
toneladas de mora, situacion que también generd costos adicionales asociados al transporte y la
logistica de comercializacion. Estas afectaciones continuaron evidenciandose durante la ultima
semana de mayo.

{Por qué esta plaga representa un alto riesgo?

Una de las principales caracteristicas de Drosophila suzukii es su capacidad para atacar frutos sanos
y en proceso de maduracion, a diferencia de otras moscas del vinagre que prefieren frutos
sobremaduros o en descomposicion.

Las hembras identifican los frutos maduros por su coloracién rojiza y depositan sus huevos entre las
drupas de la mora. Posteriormente, las larvas emergen y se alimentan del interior del fruto,
provocando dafos que favorecen la oxidacion, el deterioro de la calidad y la pérdida de valor
comercial.


















